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COCKTAILS
BOTELLAS & COPEOS

REFRESCOS
VINOS & CERVEZAS

FOOD



Cocktails
LO CLÁS

ICO
 • 

LO
 AT

REVIDO • LO TUYO



ST GERMAIN SPRITZ
APEROL SPRITZ
NEGRONI
OLD FASHION | JIM BEAM
MANHATTAN | JIM BEAM
MOJITO CLÁSICO |  HAVANA 3
MARGARITA CLÁSICA
CARAJILLO
EXPRESSO MARTINI
PALOMA
CUBA
GIN TONIC | BEEFEATER

$185
$185
$185
$200
$200
$170
$175
$175
$190
$170
$165
$195

CLÁSICOS



MARGARITA JAMAICA HABANERA
Tequila, licor de naranja, Jamaica, salsa habanera, 
sweet & sour y sal de Jamaica.

MEZCALITA PEPINO
Mezcal espadín, licor de naranja, pulpa de 
pepino verde, limonada de piña y chile en polvo.

MEZCALITA DE MARACUYA
 
MEZCALITA DE TAMARINDO
 
MEZCALITA DE PITAHAYA
 
MEZCALITA DE FRUTOS ROJOS

GIN PINK
 
GIN FRUTOS ROJOS
 
GIN PEPINO
 
GIN CÍTRICOS

LONG ISLAND ICE TEA
Ron, tequila, vodka, ginebra y licor de naranja. 

COCTELERíA DE AUTOR

$165

$155

$155

$155

$155
$155
$165
$190

$190

$190
$155



01.  SKITINI DE ROSAS  
Esencia de rosas, jugo de limon, bitter de naranja, 
jugo de arandano lighty.

02.  CITRUS LIGHT
Jugo de citricos (limon, naranja y toronja natural 
sin azucar), mezcla de chiles secos y refresco 
de toronja light.

MOCKTAILS SKINNY

01.  SKAR KING 
Fatwash de platano macho, Howlerhead, Miel 
de especias y cold brew de cerveza oscura.

02.  AMARO DIVA
Brandy, amaro, aperol, jugo de limon eureka.

03.  MOJITO XOXO  
Flor de Caña 12, Boubon, hojas de menta, soda 
y Amaretto.

MIXOLOGIA CREATIVA DE AUTOR

$195

$195

$195

$195

$195



BOTELLAS & COPEOS



RONES
FLOR DE CAÑA 12
HAVANA CLUB 7 AÑOS
CAPTAIN MORGAN SPICED 700 ml
FLOR DE CAÑA 4 BLANCO
FLOR DE CAÑA GOLD
APPLETON ESTATE 750 ML 
BACARDÍ BLANCO 750 ML 
MATUSALÉN CLÁSICO 750 ML 
MATUSALÉN PLATINO 750 ML 

WHISKIES
BUCHANANS 12 AÑOS 750 ml
JACK DANIELS 700 ml
MACALLAN 12 AÑOS 700 ml
BLACK & WHITE 
CHIVAS 12 
GLENLIVET FOUNDERS 700 ML 
JOHNNIE WALKER RED LABEL 750 ML 
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 
JIM BEAM 700 ML 
MACALLAN 12 AÑOS 700 ML 

BOTELLAS & COPEOS COPA +
1 MEZCLADOR

$155
$145
$110
$110
$120
$120
$120
$135
$120

BOTELLA +
4 MEZCLADORES

$2.080
$1.930
$1.485
$1.485
$1.640
$1.640
$1.640
$1.790
$1.640

COPA 

$175
$135
$300
$120
$165
$200
$135
$210
$135
$300

BOTELLA 

$2.380
$1.790
$4.009
$1.640
$2.230
$2.680
$1.790
$2.820
$1.790
$4.000



TEQUILAS
DON JULIO 70 
MAESTRO DOBEL DIAMANTE
CUERVO TRADICIONAL PLATA
DON JULIO BLANCO
DON JULIO AÑEJO 
1800 CRISTALINO 
DON JULIO REPOSADO 
CUERVO TRADICIONAL REPOSADO  

VODKA
GREY GOOSE
ABSOLUT AZUL
SMIRNOFF  
SMIRNOFF TAMARINDO 
STOLICHNAYA 

BOTELLAS & COPEOS
COPA BOTELLA 

$200
$165
$120
$125
$190
$155
$145
$135

$2.680
$2.230
$1.640
$1.705
$2.590
$2.080
$1.930
$1.790

$190
$120
$110
$110
$120

$2.525
$1.640
$1.485
$1.485
$1.640



GIN
HENDRICK’S
BOMBAY
TANQUERAY 
BEFEEATER 

MEZCALES
OJO DE TIGRE JOVEN
MONTELOBOS PECHUGA
AMARÁS TOBALÁ 
400 CONEJOS JOVEN 

LICORES Y DIGESTIVOS
LICOR 43
CINZANO ROSSO VERMOUTH
JÄGERMEISTER
CAMPARI 

COGNACS & BRANDIES
TORRES 10

BOTELLAS & COPEOS COPA

$190
$120
$135
$120

BOTELLA 

$2.525
$1.640
$1.790
$1.640

$120
$110
$120
$110

$1.640
$1.485
$1.640
$1.485

$155
$330
$165
$135

$2.080
$4.350
$2.230
$1.790

$120 $1.640



REFRESCOS

 TU MOMEN
TO

, T
U B

EBI

DA, TU PAUSA IDEAL



ENERGY DRINK
BOOST • 235 ml

SODAS
COCA COLA • 355 ml
COCA SIN AZÚCAR • 355 ml
SPRITE • 355 ml
FRESCA • 355 ml
AGUA MINERAL • 355 ml
AGUA TÓNICA • 355 ml
TOPO CHICO • 355 ml
ELECTROLIT • 625 ml

REFRESCOS

$105

$55
$55
$55
$55
$65
$65
$75
$100



cervezas & vinos



VINO
MERLOT
CABERNET
ASTI ESPUMOSO BLANCO

CERVEZAS
AMSTEL ULTRA • 355 ml
HEINEKEN • 355 ml
XX LAGER • 355 ml
TECATE LIGHT • 355 ml
INDIO • 355 ml
BOHEMIA CLARA • 355 ml
BOHEMIA OSCURA • 355 ml
HEINEKEN CERO • 250 ml

ADICIONALES
CHELADAS 
MANGO -TAMARINDO
OJO ROJO 

CERVEZAS & VINOS

$440
$495
$550

$80
$80
$72
$65
$75
$72
$80
$80

$40
$40
$45

BOTELLA COPA

$100
$110



FOOD
ELIGE, PR

UE
BA

 Y 
DIS

FRU
TA CADA MOMENTO



ACEITUNAS KALAMATA
Maceradas en vino blanco, sal ahumada y paprika. 

MINI BONELESS XOXO
Boneless naturales acompañado con dos aderezos: 
(ajo, chipotle).

ELOTITOS TIERNOS
Ocho elotitos tiernos rostizados con un side de 
mayonesa maxa de curry para dipear.

GUACAMOLE
Preparado  al momento de manera tradicional 
acompaño con totopos.

HUMMUS DE AGUACATE
Base de garbanzo, aguacate y pan pita. 

PAPAS A LA FRANCESA
Dos aderezos (ajo y chipotle).

DEDOS DE QUESO
Rollitos de queso con aderezos de chipotle y ajo  

TIRAS CRISPY
Tiras de pollo crujiente, servidas con aderezos de 
chipotle y ajo artesanal. 
 

FOOD

$165

$220

$176

$176

$190

$165

$230

$215


